Spring Roll Pastry 40 st 1 paketet 215mm x 215mm)
500 g 100 % Nottfars

500 g Vitkal

500 g Morotter

100 g Glasnudlar

1 dI Thai soyasas

2 Vitloksklyftor

Vitpeppar och salt (Inte nddvandigt, dom blir goda utan)

TYJ SPRING ROLL PASTRY

woeor EIER B

Koka upp vatten och lagg glasnudlarna i blot enligt anvisning pé paketet (ca 3 minuter)
Strimla vitkél och mordtter fint i maskin

Klipp eller skér glasnudlarna sedan 1 smébitar

Blanda alla ingredienserna i en stor bunke

Dela upp smeten i 40 lika stora hogar

Dra isdr en platta 1 taget fran hogen och linda vérrullar enligt anvisningarna pa paketet
B16t med vatten pa sista trekanten innan du forsluter varrullen (funkar som lim)

Fritera varrullarna pa lagom véarme tills dom blir gyllenbruna

Om du ska frysa in varrullarna

Paketera varje vérrulle for sig 1 plastfolie, Platta till dom lite nédr du packar dom
man ska inte ldgga flera varrullar pa varandra, da degen inte tal att ligga pad varandra

Ta fram en liten stund innan du ska fritera.
Vérrullarna ar létta att separera nir dom ar lite frusna

Fritera pd hogsta varme tills dom dr gyllenbruna
Servera till ris eller som forratt med lite gronsaker och sweet chilisds




