Varullar

40 st

Spring Roll Pastry 40 st i paketet (215mm x 215mm)
500 g 100 % Nottfars

500 g Vitkal

500 g Morotter

100 g Glasnudlar

1 dl Thai soyasas

2 Vitloksklyftor

Vitpeppar och salt
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}S?é' Manufactured in Singapore by FOR ALL PURPOSES
,’j r * o * t H’II’ ﬁ. ﬁ' ?R "AL ﬁ'] Approx. 215mm x 215mm
N Tee Yih Jia Food Manufacturing Pte Ltd FROZEN FOOD
L‘ I 1" Senoko Road Singapore 758134 { STORE AT - 18°C/0°F
Tel : (B5)8880-9888 Fax : (B5)5285-2222 Email : ty) @tyjfood_com

Website Address: www.teeyihjia.com NET WEIGHT 55“““ Ib 3oz
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Vémllar fortsattning

Ta fram Spring Roll Pastry fran frysen ca 60 min. innan du borjar

1. Koka upp vatten och lagg glasnudlarna 1 blot
enligt anvisning pad paketet (ca 3 minuter)
Klipp eller skar glasnudlarna sedan 1 smabitar

3. Strimla vitkal och morétter fint 1 maskin
4. Blanda alla ingredienserna 1 en stor bunke
5. Dela upp smeten i 40 lika stora hogar innan du borjar rulla varullar
6. Dra forsiktigt isédr en platta i taget frdn hogen
och linda varrullar enligt anvisningarna pa paketet
B16t med vatten pé sista trekanten innan du forsluter véarrullen
(fungerar som lim)
7 Fritera varrullarna pa lagom varme tills dom blir gyllenbruna
Om du ska frysa in varrullarna
Paketera vérrullarna si det finns plastfolie mellan varje varulle,
man kan inte 1dgga flera varrullar pd varandra,
da degen inte tél att ligga pa varandra

Platta till dom lite nir du packar dom

Ta fram en liten stund innan du ska fritera.
Fritera pd hogsta varme tills dom ar gyllenbruna

Servera till ris eller som forritt med lite gronsaker och sweet chilisés
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