Smordegsrullar

Ca 12 stycken smordegsrullar med riven ost i

1 kyld smordegs rektangel
2-3 dl riven Vasterbottensost
2 msk finklippt grislok

1 dggula

TOPPING:

150 g Philadelphiaost
80 g rod rom
Grislok

GOr sa har:

1. Rulla ut smordegen plant 1 en bakplatspapperskladd 1dngpanna.
Fordela den rivna osten jaimnt pd degplattan.
Klipp graslok over osten.
Rulla samman smordegen fran kortsidan och pensla skarven
med en uppvispad aggula.
Skar rullen 1 ca 1 cm tjocka skivor.

2. Gradda skivorna 1 225 graders ugnsvarme
1 ugnens mitt 1 ca 15 minuter.
Tag ut och 1t svalna.

3. Topping: Klicka ut lite farskost pa varje smordegssnurra
vid serveringstillfallet. Toppa med rod rom och grasloksstran.
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