Sataysas

3 klyftor vitlok

2 schalottenlokar

1 citrongris, den nedersta ljusa delen
4 tsk curry

2 msk honung

250 g osaltade jordnotter
6 dl kokosmjolk

2 msk matolja

Skala vitlok och schalottenlok, skiva tunt.
Skiva dven citrongras.

Fras pa 10k och citrongras tillsammans med curry 1 lite matolja.
Tillsatt socker, jordnotter
och 14t alltsammans frasa ett par minuter till,

Hall pd kokosmjolken. Lat det hela koka upp
Lat det sjuda i ca 5 min,
mixa det sedan med en stavmixer till en slat sas.

Hall upp sdsen 1 en skal.

Tra upp kottbitarna pé blotlagda grillspett,
och ldgg ner spetten 1 sataysisen for att marineras.
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