Potatisrutor

8-12 Stycken

4 dl Vetemjol + ca: %2 dl till utbakningen
5 tsk Bakpulver

2 Medelstora kokta potatisar
2 dl Mjolk

2 msk Olja

1 msk Sirap

1'% tsk Salt

Ugn 250°  Ca: 10 minuter

Blanda M;06l och bakpulver vil 1 en skal

Passera ner potatis,
Hall sedan 1 mjolk, olja, sirap och salt 1 en bunke

Blanda 1 mjolet 1 bunken, Arbeta till en 10s deg.
Mjola bakbordet och hall upp degen. dela 1 8-12 lika delar

Forma bitarna med mjoliga hdander, runda eller fyrkantiga
lagg bitarna pa smorpapper pa en plat

platta till dom lite sa alla ar lika hoga

Gradda mitt 1 ugnen till dom har fatt fin farg. ca 10 mintuer
Lat dom kallna pa galler utan bakduk
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