Ost & purjolokssoppa

4-6 personer

10 dI Vatten

2 st Gronsaksbuljong

5 dl Mjolk

2 dl Gradde

1 st Aggula

2 st Purjolok

1 st Gul 10k

400 g Hushallsost

Smor, Mj0l, Svartpeppar, Salt

Gor sa har:

Skolj och fin strimla purjoloken & gul 16ken
Frés de 1 en stor kastrull

Stro over mjol, ror om, spad med buljongen & mjolken,
lat sjuda ca: 5 minuter

Dra av kastrullen av varmen,
tillsatt osten & ror tills osten smalt, smakséatt med salt och peppar

Lat soppan bli varm, INTE KOKA!!
Vispa samman gradden med aggulan och hall de 1 soppan

MATIGARE SOPPA
Finhackad gurka + tarnad rokt skinka, eller skalade riakor

Serveras med farskt brod med ost
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