[Lavendelcréeme

5 dl Mjslk
2-3 farska lavendelblommor (Klippes precis under blomman)
12 dl strosocker

5 st dggulor
3/4 dl majsstarkelse
50 g smor (rumstempererat)

1 ' dl Vispgradde

Koka upp mjolken med lavendelblommorna.
Plocka bort blommorna.

Vispa strosocker, dggula och majsstarkelse vitt och posigt.
Sila 6ver den varma mjolken under vispning.

Hall tillbaka blandningen 1 kastrullen och varm upp under vispning,
hall 6ver 1 en skal néar blandningen tjocknat riktigt ordentligt.

Smalt smoret 1 den varma krdmen under vispning,
fortsatt vispa tills kramen ar slét.

Kyl ner krdmen i kylsképet, ror da och da, sé kallnar den fortare
Vispa griadden fluffig och vind forsiktigt ner dem i den kalla crémen.

Servera till efterrrattspaj eller farska bar, tex, hallon och blabar
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