Kladdkaka med mintgradde

Klassisk kladdkaka som serveras med vispad griadde smaksatt med Mariannegodis

Ingredienser:
100 g Smor

2 Agg

2,5 dl Socker

4 msk Kakao

2 tsk Vaniljsocker
1 dl Mjol

0,5 tsk Salt

Mintgriadde
150 g Mariannegodis
3 dI Gradde

Mintgradde

Krossa Mariannegodiset

(mixer eller for hand) till smé, fina bitar.

Hall 1 gradden 1 en kastrull och varm. Lat det ej koka!
Hall 1 Marianne-krosset och lat smailta, ) koka!

Stéll in graddblandningen 1 kylen minst 6 timmar.
Vispa sedan upp gridden till en fluff vid servering.

Kladdkaka

Satt ugnen pa 175 grader.

Smalt smor.

Vispa dgg och socker porost.

Hall 1 smoret och de 6vriga ingredienserna,
Haéll 1 en 1dg form och grddda 1 mitten av ugnen
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