Kassler 1 banansas

4-6 personer

500 g Kassler

2 Bananer

3 dI Griadde (eller mer om man vill ha en mindre smak av banan)
Piffi Allkrydda

Lokpulver

Gor sa hir: Sitt ugnen pa 200°
Skar kasslern 1 tjocka skivor och sedan skivorna till stavar

Du kan steka kasslern pa 1ag varme for att fa ur det mesta av vattnet
ur kasslern innan du lagger den i en ugnsform

Mosa bananerna med en gaffel i en 1dg skal
tillsatt gradde lite 1 taget och fortsdtt mosa bananerna in 1 gridden

Krydda med Piffi allkrydda och 16kpulver
tills du kanner alla 3 smakerna

Lagg 1 kasslern 1 ugnsformen
Haéll 6ver Banangrddden och blanda ordentligt

Satt formen 1 mitten av ugnen 30-45 minuter, rér om da och da

for att undvika att gradden skir sig
kor pa lagre ungsvirme och langre tillagningstid

Om du glomt att vattna ur kasslern, kan du nér rétten ar fardig
tillsdatta Maizenamjol 1 ungsformen och rora tills vitskan har satt sig

Serveras med mjolig kokt potatis
och gédrna med en sallad bestdende av bara sallad, gurka och majs
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