Curry Sas

Denna Currysas ar otroligt fyllig och god

Sky fran den grillade kycklingen, eller smalt smor
Gronsaksbuljong

Curry, eller currypasta pa burk

Riven ingefara efter smak

2 Soéta Applen

1 burk krossad Ananas (Inte farsk)

5 dl Gradde (mer gradde om sasen blir for tjock)
Gurkmeja (for den gula fargen)

Tillaga Kycklingen 1 ugnen.

Medan kycklingen tillagas:

Koka ris

Skala och skir dpple 1 sma bitar

Hall det mesta av saften frdn Krossade ananasen 1 en skél
Riv ca: 72-1 tsk ingefara

Ta skyn frdn kyckligen och hill den 1 en kastrull

Tillsétt apple och ananas med lite av saften fran burken

Tillsatt 1 tsk gronsaksbuljong,

Tillsatt ingefara, (lite, till en borja med) tillsétt curry

Hall pd gradden, 14t sdsen smaputtra tills appelbitarna har mjuknat
Tillsdtt gurkmeja lite 1 taget till du fatt en fin gul farg

Mixa sdsen med stavmixer om du inte vill ha dppelbitarna

Tillsdtt mer ananassaft och gridde om sdsen ar for tjock
Tillsatt mer curry och ingefara om du vill ha en starkare smak
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