Churros

2,5 dl mjolk
120 g smor
1 tsk salt

I msk strosocker
2,5 dl vetem;jol (Siktat)

5 agg
Olja till fritering

vand 1 socker

Koka upp mjolk, smor, salt och socker.

Sikta mjolet 1 mjolkblandningen,

anvind girna en siliconslev eller slickepott for att blanda
samman allt 1 kastrullen. (ta INTE av kastrullen fran vdrmen)
Pressa och ror tills massan sldpper fran kanterna och alla
mjolklumparna ar borta, (ca: 2-3 minuter)

Lagg over smeten 1 en kall bunke, lagg 1 ett 4gg 1 taget
och vispa giarna med elvisp.

Smeten ska vara vil blandad innan du lagger 1 nasta 4gg osv.

Smeten ska nu vara kladdig och tjock. Anvind 12-14 spritstyll.
For 6ver smeten 1 spritspasen, lagg 1 kylskapet ca 1 timme

Viérm Frityrolja till ca 180 gr
Spritsa ner nagra cm Over oljan och klipp av med sax.
viand dom 1 oljan tills dom ar gyllengula runt om.

Lagg dom pé papper. sa oljan rinner av

Viand dom 1 strosocker medan dom ar varma och servera
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