Champinjon sas

Denna sas kan goras pa manga olika svampar
Jag gor detta pa champinjoner

En del svampar ar inte lika torra som champinjoner
och behover dad mindre smor

Champinjoner
Smor
gronsaksbuljong
Ortagirdskrydda
gradde

Skiva eller hacka champinjonerna 1 mindre bitar

Smalt smor 1 stekpanna

stek champinjonerna 1 mycket smor

tillsatt mer smor under stekningens gang om det behovs
stro Oover lite gronsaksbuljong niar svampen borjar mjukna
Stro aven over ortagardskrydda

se till att det ar vdlblandat innan du tillsatter gradden

Du tillsatter sa mycket gridde som du vill ha sas

smaka av under tiden, sa du vet om du maste tillsdtta mer
gronsaksbuljong eller ortagardskrydda

Du ska ha en liten saltsmak och kidnna Orterna i sdsen

QGrafford




