Broccolisoppa

1-2 vitloksklyftor

2 charlottenlokar

140 g jordartskockor (1 pase)
140 g broccoli (1 knippe)

Vatten
Gronsaksbuljong
1 tsk Curry

1 tskGurkmeja

Fras vitloken och charlottenloken med curry och gurkmeja
1 en tjockbottnad kastrull

Skala jordartskockorna och dela 1 mindre bitar.
Dela broccolin 1 sma buketter.

Lagg ned broccoli och jordartskockor 1 kastrullen.
Fyll pa med vatten tills gronsakerna tacks, Tillsatt buljong

Léat soppan puttra under lock ca 15 minuter till gronsakerna ar mjuka.

Mixa soppan med stavmixer sd sldat som onskas.
Servera i djupa skalar.

For extra fyllig smak, tillsatt 2-1 dl gradde eller sojagradde
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