Broccoligratang

2 broccolibuketter

1 burk keso

3 agg

1 dl parmesanost

1-2 dl gradde alt. sojagradde
10 cm purjolok

2 msk smor

Skolj och dela broccolin 1 sma buketter.
Koka buketterna 1 lattsaltat vatten ca 2 minuter.

Klicka en ugnsfast form med lite smor och héll 1 broccolin.
Hacka purjoloken och stro den over broccolin.

Blanda agg, keso, ost samt griadden till en smet.
Krydda med en aning muskot, ortsalt samt svartpeppar.

Sla blandningen Over broccolin och gratinera i ugnen
ca 15 minuter eller tills broccolin dar mjuka

Det gar dven bra att gora detta med Blomkal
eller blanda Broccoli och Blomkal
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