BBQ Glaze

1 dl Farmsocker

1 dl Japansk Soya

1 dl Ketchup

1 dl Flytande honung

1 Tumme stor knol farsk ingefara

3 st Vitloksklyftor

Riv ingefdra och vitlok for basta resultat

For starkare Glaze
tillsatt Tabasco och byt ut Ketchup mot Chilisas

Blanda allt 1 en skal
Lat sta 1 kylskap tills den har blivit kall

Pensla kottet flera ganger under nagra timmar
for att fa den basta smaken

Man kan dven anvianda BBQ Glaze som marinad.

Lat kottet ligga 1 marinaden ett par timmar
eller Over nattenfor basta smak

Grafford




