Appelrosor

1 Stort apple

1 kyld smordeg
Aprikosmarmelad

Kanel

1 4gg (t1ll pensling av smordeg)

Satt ugnen pa 180°
Ta fram smordegen ur kylen och 14t den bli rumstempererad
(Da spricker den inte lika l4tt ndr du rullar ut den)

Dela applet 1 fyra delar ta bort kdrnhuset och skar tunnt med mandolin
sa du far halvméneformade bitar

Lagg dppelskivorna i en skl med vatten, koka 1 micron ca: 3 min
Sa dom blir mjuka, hill av vattnet och torka dppelskivorna pa papper

Rulla ut smérdegen och skir 5 cm breda langder, det blir 5 st pd en smordeg
Lagg ut en lingd smordeg pa bordet
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Appelrosor ..

Lagg appelskivorna omlott pa varandra pa overkanten av smordegen
sd den runda delan pa dppelskivan ligger utanfor smordegen.
Klicka ut marmelad pa nederdelen pa dppelskivorna och stro pé kanel

Vik upp den undre delen av smordegen over dppelskivorna,
s bara den lilla runda delen av dppelskivorna syns.
Pensla pa 4gg pa ovansidan pa smordegen

Rulla ihop hela lingden

Pensla 4gg runt om pd smordegen
innan du placerar den i1 en muffinformen

Placera mitt 1 ugnen i ca: 45 min pd 180°

Servera med Vaniljcréme
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