Appelknyten

3 st Kylda smordegar (250g/st) 24 st
500 g Rivna sota dapplen

250 g Mandelmassa

Kanel efter behov

I msk Kardemumma (Eller mer efter smak)
2 Agg

Satt ugnen pa 200 grader

Serveras med eller utan vaniljkram

Dela smordegen pé halften, dela pa halften igen,
och fortsatt sa tills du har 8 lika stora bitar av varje smordeg (24 bitar)

Riv ett apple och stro pa kanel pa en ging, si dpplet inte missfargar sig
fortsatt tills du har 500g rivna applen

Blanda 1 250g mandelmassa i bunken med rivna dpplen.

Blanda dpplen och mandelmassa med hénderna tills allt 4r blandat
Tillsatt kardemumma

Lagg upp 24 lika stora hogar med dppelsmet pd banken

Kavla smordegsbiten forsiktigt sa den blir fyrkantig

Lagg dppelsmeten 1 mitten pd smordegen,

vik thop smordegen over dppelsmeten, sa det blir tatt

Vispa 2 4gg och pensla varje knyte
Satt platen mitt 1 ugnen 1 20-30 minuter tills dom ar gyllenbruna

Kor en plat 1 taget for basta resultat
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